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INFORMAGAO NUTRICIONAL I

Porcao 30g (1 fatia)

%VD(*)

Valor Energético (kcal) 8%
Carboidratos totais (g) 27 3%
Agucares totais (g) 0 0%

Agucares adicionados (g)] 0 0%
Proteinas (g) 24 14%
Gorduras totais (g) 36 17%
Gorduras saturadas (g) 15 23%
Gorduras trans (g) 0 0%
Fibra alimentar (g) 0 0%
Saédio (mg) 457 | 137 | 7%

*Percentual de valores diarios fornecidos pela porgéo

INGREDIENTES: Leite de bufala pasteurizado, cloreto de calcio
cloreto de sddio (sal), fermento latico,

coagulante e &cido latico. )

ALERGICOS: CONTEM LEITE DE BUFALA

CONTEM LACTOSE

NAOQ CONTEM GLUTEN

Mantenha resfriado de 1° a 8°C. Apds aberto,

manter em geladeira e consumir em até 5 dias.
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