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. . . Porgao 30g (1 fatia) Fabrica de laticinios 1.1mm
circunferéncia 2cm <— S Rl Y] (o oo Agrosivo Pecudria Lde. ’
Valor Energético (kcal) | 529 8% 1.E.: 001 gvgggi 5.01-17
INSPECIONADO Carboidratos totais (g) 5 ki Fazenda Grao Mogol de Cima -
MINAS GERAIS Aclcares totais (g) 0 el Zona Rural-Ferros - MG - CEP:35800-000
Aclcares adicionados (g) 0 [l tLlY 31 3840-1021
60mm REGISTRO NO IMA/GIP Proteinas (g) BB €3 bubalatlaticinios 1,2mm
SOB N°001/XXXX Gorduras totais (g) 17% ~ o
2 O sumuumﬂuxvnnEAVEVb\AmA;Ar‘\u‘nEAnln‘f:uIAmA Gorduras saturadas (3] y s (Eububa|at|at|c|n|05 1 , 1 mm
cm x 0,5cm- e Gorduras trans (g) 0% contato@bubalat.com.br
i Fibra alimentar (g) 0% www.bubalatlaticinios.com.br
Saédio (mg) 7% Mantenha resfriado de 1° a 8°C. 1 I 1 mm
1 3 mm <«— 3 “Percentual de valores diarios formecidos pela porgao Apés aberto, manter em geladeira
b N A .
INGREDIENTES: Leite de biffala pasteurizado,  © COnsuMr M até 5 dias.
cloret? d§ ca\qwohszill, fermento lactico,
coagulante e acido [atico.
ALERGICOS: CONTEM LEITE DE BUFALA 1 ,4m m
CONTEM LACTOSE
v NAO CONTEM GLUTEN 1,1mm
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